Restaurace U Zamku, Brezolupy €. 94, 687 13, odpovédny vedouci Svatava Obdrzélkové. Rozvoz jidel az domi objedndvejte
pfes objednavkovy formuldf na strankdch www.restauraceuzamku.cz, pripadné e-mailem: restauraceuzamku@centrum.cz
nebo na tel: 736 621 087. Rozvoz menu je ve vasich jidlonosicich. Moznost také v jednordzovych obalech za priplatek 10 KE.
Veskeré jidlo je ur¢eno k okamzité spotfebé. Po prevzeti ulozte do chladu. Fit menu €. 6 je pripraveno s morskou soli bez bilé
mouky, rafinovaného cukru, umélych dochucovadel.

ROZVOZ OBEDU ZDARMA AZ K VAM DO DOMU!

Tydenni menu 12.01. - 18.01. 2026

‘ Polévka:  Kapustova m
1:120g Pecend veprovad kotleta se sGzenym vejcem, opecené brambory (1,370) 130,-
3 21209 KuFect platek na zézvoru a meduy, ryze (1,7) 120,-
'g 3:1209g Smazend veprovd jatra, varené brambory, tatarka (13,710) 120~
9 4:250g  Zeleninovy $piz (mrkev, paprika, cuketa, lilek, Zzampion, cibule), hraskoveé pyré (17) 120,-
5:120g Vepfovy gulés, houskovy knedlik (13700) 120-
6:0g Filet z hejka se salatkem z Socky beluga (4) 130,-
Polévka:  Cockova s parkem Q)
1:120g VepFové vypecky, Spendt, bramborovy knedlik (1,7,0) 130,-
> 21209 Kufeci steak zapeceny s chifestem a syrem, opecené brambory (17) 120,-
© 3:250g Zapecené té&stoviny s uzenym masem, zelny saldt s mrkvi (137) 120,-
5 4 2509 Zeleninovy saldt s kousky tundka, jogurto-cesnekovy dressing (1347) 120,-
5:120g  Vepiovy gulds, houskovy knedlik (13,700) 120~
6: 0g PInéné zampiony §pendtem a syrem s vlockovou placickou (7,00) 130,-
Polévka:  Slovéckd kyselice (1,7)
1:120g Smazend syrovd jehla (gouda,hermelinuzeny,mozzarella), vafené brambory, tatarka (13700) 130-
o 21209 Frankfurtsk& veprovd plec, houskovy knediik m 120,-
$ 3:250g  Gnocchi Toskana (pdlivé klobasa, cibule, smetana) (1,37) 120~
’E, 4:250g  4ks ofechového hiebenu (1,37) 120~
5:120g  Veptovy gulés, houskovy knedlik (13,700) 120~
6: 0g wrap alla burrito (ryZe, kukufice, dervend fazole, sekand rajéata, chilli Q) 130,-
Polévka:  Kvétakové (7)
1:120g Hovézi rosténg, ryze (170) 130,-
f, 2: 2509 Bramborové knedliky pInéné uzenym masem, bilé zeli, cibulka (l) 120~
“g 3:150g Smazend obalovand treska s brokolici a syrem, varené brambory (1,3,4,7) 120,-
o 42509 Listovy zeleninovy saldt s hovézimi nudlickami, hof&icny dressing (1,3,7,10) 120,-
5:120g VepFovy gulas, houskovy knedlik (13,710) 120~
6: 0g Kuskus s ovocem, skofici @ medem (mango, ananas, jablko, rozinky) M 130,-
Polévka:  Kufeci vyvar s nudlemi (13,9)
1:120g Smazeny veprovy fizek, vafené brambory, okurek (13,7) 130,-
~ 2:250g  Kufecistehno na houbdch, ryze M 120,-
2 31209 Koprova omacka, 2ks vejce, houskovy knedlik (13,7) 120,-
3 2 250g  Ceské buchty s povidly (137) 120~
5:120g Vepfovy gulés, houskovy knedlik (13700) 120-
6:0g Kriiti platek s bulgurem a peéenou zeleninou m 130,-
| ) .
5 Polévka:  Minestrone (13)
£ 11209 Vepfovad kyta na smetang, houskovy knedlik (13,7) 120,-
-g 2: 2509 Téstovinovy saldt se Sunkou a zeleninou, dressing (13,7) 120~
® 31209 Vepfovy gulés, houskovy knedlik (13700) 120-
|
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o Polévka:  Zampionovd (1,7)
o 111209 Selsk& veprova plec, cervené zeli, houskovy knedlik (110) 120~
T 21209 KuFeci soté s kukufic’, ryze (,7) 120,
€ 31209 VepFovy gulas, houskovy knedlik (13,710) 120~
|
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