Restaurace U Zamku, Bfezolupy €. 94, 687 13, odpovédny vedouci Svatava Obdrzalkova. Rozvoz jidel az doml objednavejte pres
objednavkovy formular na strankach www.restauraceuzamku.cz, pfipadné e-mailem: restauraceuzamku@centrum.cz nebo na tel.: 736 621
087. Rozvoz menu je ve vasich jidlonosi€ich. MozZnost také v jednorazovych obalech za priplatek 10 K&. Veskeré jidlo je ur€eno k okamzité
spotfebé. Po prevzeti uloZzte do chladu. Fit menu ¢&. 6 je pfipraveno s morskou soli bez bilé mouky, rafinovaného cukru, umélych

dochucovadel.
ROzZVOZ OBEDU ZDARMA AZ K VAM DO DOMU!
Tydenni menu 18.03. - 24.03. 2024
Polévka: Hraskovy krém 1,7)
1: 250g Uzené kureci stehno, bramborova kase, okurek (1,3,7) 110,-
= 2:120g Vepiova plec na zampionech, ryze (1) 110,-
3 3 120g Smazena vepfova jatra, varené brambory, tatarka (1,3,7,10) 110,-
c : soxo . . ~ : . . .~
) . Zeleninovy $piz (cuketa,lilek,paprika,zampion,mrkev), bylinkova omacka, _
g 4:250g vafené brambory (1.7) o,
5:120g  Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik 1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
6: 0g Filet prazmy kralovské s pastifiakovym pyré 4,7) 110,-
Polévka: Bramborova (1,9)
1: 1209 Segedinsky gulas, houskovy knedlik (1) 110,-
> 2:120g Pstrosi vejce, varené brambory, okurek (1,3,10) 110,-
8 3: 250g Zapec&ené téstoviny s uzenym masem, okurek (1,3,7) 110,-
'S 4:250g  Zeleninovy salat s kousky turidka, jogurtovy dressing (1,3,4,7) 110,-
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik 1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
6: 0g PInéné zampiony Spenatem a syrem s vlo¢kovou placi¢kou (7,10) 110,-
Polévka: Kvétakova (1,7)
1: 120g Smazeny kufeci cordon bleu, vafené brambory, tatarka (1,3,7,10) 110,-
. Veprovy platek s fazolovymi lusky na slaning, Stouchané brambory s _
© 2:120g cibulkou 1) 110,
’g 3:250g Gnocchi Toskana (paliva klobasa, cibule, smetana) (1,3,7) 110,-
» 4:200g 4 ks koblih s ovocnou naplni (1,3,7) 110,-
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik 1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
6:0 Kroupeto s pe¢enou kofenovou zeleninou (mrkev, petrzel, celer) a kfupavou (1,9) 110.-
99 cizrnou ’ ’
Polévka: Valadska kyselice (1,7)
1: 120g Hovézi rosténa, ryze (1,10) 110,-
x 2:120g Bramboracky s pikantni kufeci smési (1) 110,-
‘E 3:120g Mofska Stika zapecena s rajcaty a syrem, vafené brambory (1,4,7) 110,-
o 4:250g Zeleninovy salat s grilovanymi zampiony, dressing, banketka (1,3,7) 110,-
5:120g  Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik (1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
6: 0g Robi nudli¢ky po €insku, jasminova ryze (1) 110,-
Polévka: Kufeci vyvar s nudlemi (1,3,9)
1: 1209 Smazeny kureci fizek, vafené brambory, okurek (1,3,7) 110,-
~ 2:120g  Znojemska vepiova plec, ryze (1) 110,-
_% 3:120g dudeny Spenat, 2ks vejce, vafené brambory (1,3,7) 110,-
Q. 4:2509g Ryzovy nakyp se Svestkami (1,3,7) 110,-
5:120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik 1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
6: 0g Batatova musaka s ¢ernou a ¢ervenou ¢ockou 0 110,-
«ls Polévka:  Pohankova (1)
B 1:120g Kufeci perkelt, téstoviny (1,3,7) 110,-
'8 2:120g Veprovy karbanatek, Stouchané brambory, okurek (1,3,7,10) 110,-
® 3 120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik (1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
I
| Polévka:  Fazolova (1)
% 1: 120g Hovézi maso na houbach, ryze (1) 110,-
T 2:300g Marinovana pec¢ena vepfova zebra, okurek, pecivo (1,10) 110,-
< 3 120g Moravsky vrabec, bilé zeli, houskovy knedlik (1,3,7,10,1,3,7,10) 110,-
I
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